CHRUPKA CZEKOLADOWA

Chrupka czekoladowa do tortu to chrupigca warstwa, dzieki ktérej krem w
naszym torcie chrupie [ Chrupka warstwa z czekolada wg mnie nie powinna by¢
grubsza niz 4-5 mm. Wtedy nie jest bardzo twarda i tadnie sie kroi. Tort z ta
chrupka mozna kroi¢ tuz po wyciagnieciu z loddwki..sprawdzone!

Chrupka czekoladowa byta przeze mnie uzyta to tortu na chrzciny matego
Edmunda, zapraszam po przepis TUTAJ

UWAGA! W ostatnim czasie zmieniatam proporcje na chrupke, poniewaz nie zawsze
wychodzita chrupigca. Tutaj bardzo pomogta mi tortowa artystka — Agnieszka
Obtoza, ktdéra podata mi mniej wiecej swoje proporcje na chrupke. Dzieki temu
mogtam poprawi¢ méj przepis. Ostatnio chrupka bardzo chrupata mi w torcie,
dlatego postaram sie juz nic nie zmieniad.

Chrupka czekoladowa o $r 16 cm, grubo$¢ ok 5 mm:
e 55 g mlecznej czekolady (uzytam Wedel)
e 55 g prazynki - PRZEPIS
20 g oleju rzepakowego

Chrupka czekoladowa z orzechami, o $r 16 cm, grubos¢ ok 5 mm:

e 55 g mlecznej czekolady (uzytam Wedel)

e 20 g orzechéw laskowych prazonych — drobno posiekanych
e 35 g prazynki

e 20 g oleju rzepakowego

1. Topimy czekolade w kapieli wodnej: umieszczamy miseczke z czekoladg na
rondelku z gotujaca sie wodg (woda nie moze dotyka¢ dna miseczki) i
mieszamy do momentu, gdy czekolada sie rozpusci. Nastepnie studzimy
czekolade, uwazajac aby nie stwardniata. Czekolada nie moze by¢ ciepta,
bo prazynka zmieknie.

2. Do ostudzonej czekolady dodajemy olej i doktadnie mieszamy. Nastepnie
dodajemy suche sktadniki i mieszamy catos¢.

3. Tak przygotowana mase naktadamy bezposrednio na krem, jak
fruzeline/zelke, zostawiajac od brzegu odstep ok 1,5 cnm.

4. Chrupke czekoladowa mozna przygotowa¢ kilka godzin wczes$niej tak jak
zelke. Wyktadamy gotowg chrupke na papier do pieczenia, tworzac koto o
$r 16 cm. Nastepnie schtadzamy w loddéwce, az zrobi sie twardy blat,
ktéry potem naktadamy na krem. Mozna tez zrobi¢ jg w rancie do zelek.

Uwagi:

1. Chrupke naktadamy zawsze na cienkg lub grubszg warstwe kremu. W ten
sposOb przykleimy ja do biszkoptu/ciasta i nie bedzie odpadac podczas
krojenia.

2. Orzechy laskowe prazone kupitam w Lidlu. Mozna tez samemu uprazy¢
orzechy — PRZEPIS


https://slodkipomysl.pl/chrupka-czekoladowa/
https://slodkipomysl.pl/tort-pietrowy-na-chrzest/
https://youtu.be/LT7itOjPYTE?si=udbNkHcjyV_cU0ew
https://slodkipomysl.pl/jak-uprazyc-orzechy-laskowe/

3. Do chrupki uzytam czekolady Wedel. Z inng czekolada chrupka moze by¢
inna. Czekolada Milka jest bardzo miekka i chrupka z ta czekolada moze
nie stwardnie¢ tak jak z czekolada Wedel.

4. Ptatki kukurydziane niestety szybko miekna, dlatego w tym przepisie
polecam uzy¢ prazynke domowej roboty lub kupng.

Smacznego []

Podoba Ci sie przepis? Bedzie mi mito jesli udostepnisz

go dalej!
DRUKOWANIE — Kliknij w ikonke drukarki, ktéra znajduje sie pod pierwszym
zdjeciem, nad przepisem.



