KREM CYNAMONOWY

Krem cynamonowy to idealny dodatek do sSwigtecznych wypiekow, ale nie
tylko! Polecam go szczegdlnie do przetozenia ciast marchewkowych,
piernikow i tortow. Ze wzgledu na delikatny smak najlepiej bedzie
komponowat sie z jasnym biszkoptem i stodkimi owocami np.: gruszka,
ananas, jabtko.

Obserwuj 'SP’ na FB i INSTAGRAMIE, aby nie przegapic

przepisow!

Sktadniki:

e 140 g serka mascarpone, schtodzonego

* 260 ml $mietanki kreméwki 36%*, schtodzonej
e 28 g cukru pudru lub wiecej, do smaku

* 3/4 tyzeczki cynamonu

1. W misce umieszczamy serek mascarpone, kreméwke, cukier puder i

2.

cynamon.
Catos$¢ mieszamy przy pomocy miksera (szybsze obroty), az krem
zgestnieje.

. Gotowy krem od razu naktadamy na biszkopt/ciasto. Nie przygotowujemy

kremu wczesniej i nie przechowujemy go do momentu przetozenia w loddwce.
Krem w tym czasie odpowietrzy sie i zwarzy, gdy bedziemy naktadac¢ go na
biszkopt.

. Stabilnos$¢ i dtugos¢ ubijania kremu zalezy od $mietanki. Krem z rzadsza

Smietankg (30%) ubija sie dtuzej. Wtedy teZz mozemy odrobine zmniejszy¢
ilos¢ Smietanki, np. o 20 ml, a mascarpone zwiekszy¢ o 20 g.

. Krem nie nadaje sie jako tynk pod mase cukrowa/plastyczng i

dekoracje wykonane z tej masy.

Uwagi:

1.

2.

Serek mascarpone i kremdéwka muszg by¢ schtodzone kilka godzin
przed ubiciem.
Krem cynamonowy wystarczy na przetozenie 1 blatu biszkoptu o

Srednicy 20 cm — przelicznik foremek.
Proporcje kremu na otynkowanie tortu znajdziecie w torcie

cynamonowym.

. Sprawdz jakie kremy pasuja do kremu cynamonowego: potgczenia smakowe.
. Jesli tynkujemy tym kremem tort to nalezy natozy¢ grubg i réwnag

warstwe. Krem po kilku godzinach troche ciemnieje, szczegbélnie w
miejscach gdzie byt cieniej natozony.

Smacznego []


https://slodkipomysl.pl/krem-cynamonowy/
https://slodkipomysl.pl/fruzelina-ananasowa/
http://slodkipomysl.pl/swiateczny-tort
https://www.facebook.com/slodkipomyslpl
https://www.instagram.com/slodkipomysl/
https://slodkipomysl.pl/przelicznik-foremek.html
https://slodkipomysl.pl/tort-cynamonowy/
https://slodkipomysl.pl/tort-cynamonowy/
https://slodkipomysl.pl/smaki-kremow-do-tortu/

Podoba Ci sie przepis? Bedzie mi mito jesSli udostepnisz
go dalej!

Przepis mozna wydrukowac¢. Kliknij w ikonke drukarki ponizej
i usun w edytorze zdjecia, aby wydrukowac sam tekst!



