KREM Z MAStEM ORZECHOWYM I KAJMAKIEM

Krem z mastem orzechowym i kajmakiem zachwyci kazdego fana masta
orzechowego. Krem do lekkich nie nalezy. Warto i polecam dodac
owocowa, lekko kwasng fruzeline lub konfiture, jak to zrobitam w
Torcie bananowym. Polecam réwniez krem karmelowy i krem z solonym
karmelem.

Sktadniki:

e 200 g serka mascarpone, schtodzonego
e 100 g masta orzechowego, niesolonego, schtodzonego
* 60-65 g kajmaku w puszce, do smaku, schtodzonego

1. W misce umieszczamy mascarpone, masto orzechowe i kajmak. Za pomocag
miksera mieszamy krétko, do momentu potaczenia sie sktadnikow.

2. Gotowy krem od razu naktadamy na biszkopt/ciasto. Nie przygotowujemy
kremu wczesniej i nie przechowujemy go do momentu przetozenia w loddwce.
Krem w tym czasie odpowietrzy sie i zwarzy, gdy bedziemy naktadac¢ go na
biszkopt.

Uwagi:

1. Kremu wystarczy na przetozenie 1 blatu biszkoptu/ciasta o Sr 18 cm
(grubos¢ kremu ok 1,5 cm). Skorzystaj z przelicznika foremek

2. Sprawdz jakie kremy pasuja do kremu z mastem orzechowym: potaczenia
smakowe

3. Krem z mastem orzechowym i kajmakiem jest gesty i ciezko nim sie
tynkuje. Polecam uzy¢ linijki lub wiekszej szpatutki/ packi do
tynkowania.

Smacznego []

Podoba Ci sie przepis? Bedzie mi mito jesSli udostepnisz

go dalej.
DRUKOWANIE — Kliknij w ikonke drukarki, ktéra znajduje sie pod pierwszym
zdjeciem, nad przepisem.
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