MALE KWIATKI Z MASY CUKROWEJ — film
tutorial

Mate kwiatki z masy cukrowej to urocza dekoracja kazdego tortu. Takimi
kwiatkami z masy cukrowej udekorowatam tort komunijny dla Klary. Wg
mnie to bardzo prosty sposéb na udekorowanie tortu.

Ponizej postaram sie wszystko doktadnie opisac¢. Jednak bardzo zachecam
Was do obejrzenia filmu, ktéry znajduje sie pod opisem. W tym
przypadku film lepiej Wam pokaze jak takie kwiatki zrobi¢ :).
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Lista potrzebnych rzeczy, aby zrobi¢ mate kwiatki z masy cukrowej:

e masa cukrowa do modelowania (uzy*am masy: Saracino Pasta Model i
Smartflex Flower)

e kolorowe barwniki spozywcze (uzytam Sugarflair, mozna roéwniez Wilton)

e klej spozywczy w proszku CMC — uzytam takiego proszku CMC

e watek do masy cukrowej z piers$cieniami — watek

e zestaw narzedzi do modelowania — kule — zestaw

e ggbka piankowa do modelowania — ggbka

e mata silikonowa do rozwatkowania masy cukrowej

e wycinaki tt*okowe kwiatki — wykrawaczki

e skalpel/nozyk do masy cukrowej — nozyk

e podktadka do suszenia kwiatkéw — podktadka

e rekawiczki lateksowe — rekawiczki

e pedzelek + woda lub klej spozywczy w zelu (zrobitam z kleju CMC w
proszku)

e ztote lub kolorowe barwniki w proszku do dekoracji kwiatkow +
wédka/spirytus (przy malowaniu na mokro)

e pedzelki do barwnikéw w proszku

e cukrowe peretki do dekoracji kwiatkéw

Uwaga: Wiekszo$¢ rzeczy mam z Aliexpress. Mozna jednak te akcesoria
znalez¢ w polskich sklepach. Wykrawaczki do kwiatkéw mozna kupié w
sklepie, gdzie kupitam watek do masy cukrowej.

Wykonanie kwiatkoéw z masy cukrowej:

1. Kawatek masy cukrowej ugniatamy jak plasteline (polecam uzy¢ rekawiczek,
aby masa szybko nie zrobita sie lepiaca).

2. Gdy masa zmieknie mozemy zabarwi¢ ja barwnikiem spozywczym, jesli
chcecie zrobi¢ kolorowe kwiatki (na filmie ponizej pokazuje jak to
zrobic¢). Barwnik dodajemy stopniowo, w bardzo matych ilosciach — na
czubku wykataczki. tatwo przesadzi¢ z ilos$ciag barwnika i otrzyma¢ bardzo
ciemny kolor masy.
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. Gdy masa cukrowa podczas ugniatania zacznie sie Wam kleic do rak

zostawcie ja na kilka minut na blacie, aby troche wyschta, stwardniata.
Im dtuzej bedziecie mase ugniatad¢, tym zrobi sie bardzo miekka i trudno
bedzie z niej formowal.

. Jesli barwicie mase cukrowa barwnikami polecam schowac zabarwiong mase

do woreczka, szczelnie zamkng¢ i zostawi¢ ja na kilka godzin. Barwnik
puszcza kolor (pigment) stopniowo i po kilku godzinach moze okazac sie,
ze kolor masy cukrowej wyszedt Wam ciemniejszy niz chcieliscie. Wtedy
ponownie zagniatacie mase i dodajecie do niej troche biatej masy
cukrowej, aby rozjasnic¢ kolor.

. Do gotowej masy cukrowej dodaje odrobine kleju w proszku CMC (nie jest

konieczny). Przys$piesza on wysychanie masy. Nie mozna przesadzic¢ z
iloScig proszku, poniewaz masa zrobi sie wtedy twarda i krucha. Ciezko
bedzie zrobi¢ z niej kwiatki.

. Maty kawatek masy cukrowej rozwatkowujemy na macie silikonowej na cienki

plasterek o grubosci ok 1-2 mm. Im grubsza masa cukrowa po
rozwatkowaniu, tym kwiatki wyjda wieksze po roztarciu ich kulami.

. Za pomoca wykrawaczki wycinamy kwiatek, ktory uktadamy na gabce

piankowej.

. Za pomocg narzedzi — kul rozcieramy delikatnie kwiatek, zaczynajac od

srodka i przesuwajac sie na zewnatrz. Prosze obejrze¢ film, aby zobaczy¢
jak to doktadnie zrobic¢. Na poczatku rozcieramy caty kwiatek wiekszag
kulg. Potem jednak rozcieramy tylko brzegi ptatkéw, uzywajac mniejszych
kul, aby zrobity sie cienisze.

. Im mniejsza kula uzyta do modelowania, tym ptatki kwiatkéw bedg bardziej

sie falowa¢. Do modelowania uzywamy kilka kul, zaczynajagc od wiekszej i
konczac na mniejszej.

Przy rozcieraniu kwiatkow trzeba uwazac, by nie rozerwac¢ masy. Im
wiekszy nacisk na mase, tym wieksze prawdopodobienstwo zrobienia dziury
w kwiatku.

Gotowy kwiatek z masy cukrowej delikatnie przenosimy na podktadke do
suszenia kwiatkéw. Dzieki temu kwiatki nie zrobig sie ptaskie. Beda
miaty ksztatt kielicha po wysuszeniu.

Mate kwiatki z masy cukrowej schna dos¢ szybko. To jednak zalezy
od wilgotnosci powietrza, dlatego warto zostawi¢ je na caty dzien,
aby dobrze wyschty.

Po wyschnieciu malujemy je na sucho barwnikami w proszku (kolorowe lub
ztote), za pomoca pedzelka. Mozna tez pomalowa¢ je na mokro,
rozpuszczajgc barwniki w proszku w odrobinie wédki lub spirytusu.
Kwiatki mozna ze sobg skleié, uzywajac do tego wody. Mozna tez uzyc
gotowego kleju spozywczego w zelu lub zrobic¢ taki klej z wody i kleju w
proszku CMC.

Po malowaniu na mokro i sklejeniu kwiatkéw zostawiamy je do
wyschniecia.

Mate kwiatki z masy cukrowej mozna zrobi¢ kilka tygodni wczesniej. Po
wyschnieciu zamykamy je szczelnie zamknietym w pudetku.

Kwiatkami z masy cukrowej mozna udekorowa¢ tort wczes$niej i wtozy¢ do
lodéwki. Jesli uzyjecie odpowiedniej masy cukrowej do modelowania nie
zmiekng one w lodéwce. W liscie potrzebnych rzeczy podatam Wam nazwy



takich mas, ktére sg przeznaczone do modelowania. Z tym ze masa
Smartflex Flower jest przeznaczona do kwiatkéw. Do figurek lepsza bedzie
Saracino.

Uwagi:

1.

(9)]

Nie kazda masa cukrowa nadaje sie do zrobienia kwiatkéw. Sg masy cukrowe
do obktadania tortéw, ktdére nie twardniejg po wyschnieciu. W
ostateczno$ci mozna je uzy¢, ale trzeba tutaj doda¢ klej CMC w proszku,
aby masa dobrze wyschta i stwardniata. Polecam jednak uzy¢ masy cukrowej
przeznaczonej do modelowania kwiatkéw i figurek.

. Jak zrobic¢ klej spozywczy w zelu z proszku CMC? Do matego stoiczka

wsypujecie 1/4 matej tyzeczki proszku CMC i dodajecie kilka tyzek wody
(3-8 lub wiecej). Po dodaniu 3 *yzek wody mieszacie doktadnie catosc.
Proszek CMC nie rozpu$ci sie idealnie, beda widoczne biate grudki. Nie
martwcie sie tym. Po kilku godzinach proszek rozpusci sie catkowicie.
Jesli po dodaniu 3 *yzek wody klej wyjdzie bardzo gesty dodajcie wiecej
wody, az otrzymacie konsystencje rzadkiego zelu. Zamknijcie szczelnie
stoiczek i zostawcie klej na kilak godzin. Jes$li po kilku godzinach klej
bardzo zgestnieje mozecie go rozrzedzi¢ wodg.

. Do sklejania kwiatkdéw wystarczy sama woda. Jednak korzystajac z tego, ze

mam proszek CMC zrobitam sobie klej w zelu.
Do malowania na sucho polecam barwniki w proszku Fractal FunDustic.

. Do malowania kwiatkoéw na sucho polecam pedzelek typu wachlarzyk.

Podoba Ci sie wpis na temat kwiatkow z masy cukrowej?

Bedzie mi mito jesli udostepnisz go dalej!



